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1. OBJETIVO

Describir de manera general los requisitos establecidos para realizar las pruebas
fisicas quimicas y la preparacion de las esencias necesarias para la fabricacién de
los aguardientes producidos por la Fabrica de Licores del Tolima y alcohol extra

neutro.

2. ALCANCE
Aplica para los Aguardientes Tapa Roja Tradicional, Special y Licor de Aguardiente

Tapa Roja 24 %, Aguardiente Rosado del Tolima producidos en la FLT.

3. DEFINCIONES

e Bebida alcohdlica. Producto apto para consumo humano que contiene una
concentracion no inferior a 2.5 grados alcoholimetricos y no tiene
indicaciones terapéuticas.

e Grado alcoholimetricos: Porcentaje en volumen de alcohol etilico
expresado a 20 °C.

¢ Alcohol etilico puro o extra neutro: Es aquel que ha sido sometido a una
operacion de rectificacion hasta obtener un producto de 96 ° alcoholimetricos
como minimos cuyo contenido total de congéneres es inferior o igual a 35
mg/dm? de alcohol anhidro.

e Congéneres. Se consideran congéneres de las bebidas alcohdlicas a los
compuestos naturales volatiles producidos durante la fermentacion y
afiejamiento tales como acidez volatil, aldehidos, furfural, esteres y alcoholes

superiores. Se excluyen los alcoholes etilico y metilico.
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e Aguardiente. Es el producto proveniente de la destilacion especial de
mostos fermentados tales como vinos, sidra o bien de zumos de frutas,
jarabes, jugos o caldos de granos o de otros productos vegetales
previamente fermentados que se caracteriza por conservar un aroma y un
gusto particular inherente a las sustancias sometidas a fermentacion y
destilacion. Pueden ser sometidos a ligeras correcciones de color
unicamente con caramelo.

¢ Anis o anisado. Bebida alcohdlica con una graduacion de 24 a 54 grados
alcoholimetricos a 20°C, obtenida por destilacion alcohdlica en presencia de
semillas maceradas de anis comun, estrellado, verde, de hinojo o de
cualquier otra planta aprobada que contenga el mismo constituyente
aromatico principal del anis o sus mezclas; al que se le pueden adicionar
otras sustancias aromaticas. También se obtiene mezclando alcohol
rectificado neutro o extra neutro con aceites o extractos de anis o de
cualquier otra planta aprobada que contenga el mismo constituyente
aromatico principal del anis, 0 sus mezclas, seguido o no de destilacion y
posterior dilucion hasta el grado alcoholimetrico correspondiente, asi mismo,
se le pueden adicionar edulcorantes naturales o colorantes, aromatizantes o
saborizantes permitidos. En Colombia se da la denominacion de aguardiente
al anis o anisado.

e Aperitivo: Bebida alcohdlica con una graduacion de 2.5 a 15 grados
alcoholimetricos a 20°C, estimulante del apetito que se obtiene por mezcla
de destilados, fermentados, infusiones, maceraciones y digestiones de
sustancias vegetales permitidas en sus extractos o esencias con vinos, vino
de frutas, alcohol etilico rectificado neutro, alcohol extra neutro, alcohol vinico
o mistela, a la que se le adiciona o no productos alimenticios organicos y

otros aditivos permitidos.
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Adicionalmente se puede obtener de una base de destilados (Brandy, Ron y
Whisky, entre otros), cuyo contenido de congéneres debe ser como minimo
el 75% en volumen del valor del destilado utilizado. Puede ademas contener
principios amargos o aromaticos a los cuales también se les puede atribuir la
propiedad de ser estimulantes del apetito. Estos productos deben
denominarse como "aperitivo del respectivo destilado". La bebida que sdlo
sufre un proceso de hidratacion se denominara "licor del respectivo destilado

utilizado" "o licor saborizado de la respectiva bebida del destilado utilizado".
Licor: Es la bebida alcohdlica con una graduacion superior a 15 grados
alcoholimetricos a 20°C, que se obtiene por destilacion de bebidas
fermentadas o de mostos fermentados, alcohol vinico, holandés o por
mezclas de alcohol rectificado neutro o aguardientes con sustancia de origen
vegetal, o con extractos obtenidos con infusiones, percolaciones o
maceraciones que le den distincion al producto, ademas, con adicion de
productos derivados lacteos, de frutas, de vino o de vino aromatizado.

Sélo se podran utilizar edulcorantes naturales, colorantes y aromatizantes -
saborizantes, para alimentos permitidos por el Ministerio de Salud y

Proteccién Social.

4. CONTROL DE ALCOHOL EXTRANEUTRO EN LA RECEPCION

Para el caso de la FLT el alcohol a utilizar es el Alcohol puro o extra neutro.

Una vez recibido el alcohol puro o extra neutro se deben realizar las pruebas

estipuladas en el formato analisis de alcohol FAB-FOR-01.

Las pruebas que no son realizadas en la Fabrica seran analizadas en un laboratorio

externo debido a que el laboratorio de la Fabrica no cuenta con los recursos técnicos

{
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necesarios para llevarlos a cabo, estas pruebas se realizaran cada vez que llegue

el Alcohol extra neutro.

0001 del 2015
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del Tolima.

4.1. TOMA DE MUESTRAS (NTC 173)

Se tiene definida la politica operacional dentro de la Entidad, de que debido a que
en las técnicas que requieran el uso de sustancias controladas por el decreto 001
del 2015, Control de Sustancias Quimicas, estos analisis seran analizados a partir
del cromatograma enviado por el proveedor de alcohol y verificado aleatoriamente
por muestra enviada al laboratorio de salud publica del Tolima. Este apartado de

toma de muestras tiene en tal sentido validez para muestras internas y externas.

Proceso mediante el cual se obtiene una cantidad de material, cuya composicién y

calidad son representativas de la partida o del lote del producto considerado.

e Los equipos deberan estar limpios y secos inmediatamente antes de ser usados.
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e Los materiales empleados para la extraccion de las muestras deberan purgarse
previamente con el liquido del cual se tomaran las muestras.

e Para preparar la muestra de alcohol extra neutro que va a ser analizada se
toman 130 ml de producto en un balén aforado de 250 ml y se completa a
volumen con agua destilada. Se baja la temperatura hasta 20 °C y se corrige el
aforo con agua destilada. (Aplica para las pruebas realizadas en el laboratorio
de la FLT).

e Para pruebas de validacion en el laboratorio externo, se realiza la toma de 500
a 1000 ml de alcohol extra neutro en recipiente cerrado, previamente purgado

con alcohol extra neutro al 96% de alcohol en volumen

4.2, CRITERIOS DE ACEPTACION O RECHAZO (NTC 620 / NTC 411)

Si la muestra ensayada no cumple con uno o mas de los requisitos indicados en el
FAB-FOR-01 Analisis de alcohol, sera rechazada. En caso de discrepancia, se
repetiran los ensayos sobre la muestra reservada para tales efectos. Cualquier

resultado no satisfactorio en este segundo caso sera motivo para rechazar el lote.

4.3. ENSAYOS PARA EL ALCOHOL EXTRANEUTRO

Los ensayos o pruebas se realizaran en el laboratorio de la Fabrica, en el caso de
la determinacién del grado alcohdlico y por un laboratorio externo, el cual genera un
cromatograma del insumo que permite intuir los parametros de aceptacion o
rechazo del producto. Estas pruebas deben ser registradas en el FAB-FOR-01
Analisis de alcohol y FAB-FOR-03 Analisis de cochada de aguardiente y se dejaran

soportes de los ensayos realizados por el laboratorio interno y externo.

{
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Cuando los ensayos se realicen en el Laboratorio de la Fabrica, las muestras se
pueden diluir para todos los ensayos a excepcion de la prueba de Barbet. Las
diluciones se deben tener en cuenta al efectuar los respectivos calculos ya que los

resultados deben expresarse en mg/litro de alcohol anhidro.

4.4 ENSAYOS PARA EL LICOR A PRODUCIR

Para el control de los requisitos exigidos en la NTC 411, la Fabrica de Licores del
Tolima, debe realizar el control de una serie de variables alli definidas, para lo cual
debe realizar los siguientes examenes periddicamente en concordancia con los
métodos aceptados porla NTC 411 y los valores limites determinados por la misma

norma, en la tabla 1 “Requisitos del anis o anisado”:

Determinacion de aldehidos, NTC 242; |la entidad realiza la valoraciéon por medio

de un laboratorio externo cada 6 meses.

e Determinaciéon del furfural, NTC 269; Se realiza la valoracién por laboratorio

externo cada 6 meses.

e Bebidas alcohdlicas, Alcohol etilico, NTC 620: La fabrica dispone en su
laboratorio la capacidad para realizar cuantitativamente la determinacion del
grado alcohdlico, las demas variables del cuadro de requisitos de la norma se

asumen cuantitativamente con el dictamen del laboratorio externo.

e Determinacion de Metanol, NTC 4118 Y 5159: la entidad lo determina
cuantitativamente a través del soporte de resultados de los analisis

cromatograficos del proveedor y del laboratorio de Salud del Tolima, donde se
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realiza por cromatografia de gases. Se determino en consecuencia hacerlo
cuantitativamente por medio de un laboratorio externo cada 6 meses y/o cada

vez que se recibe un despacho de alcohol.

e Determinacion de alcoholes superiores, NTC 4118 y 5157: |a fabrica lo determina
cuantitativamente a través del soporte de los resultados de cromatografia de
gases enviados por el proveedor. Se determindé hacer la verificacion

cuantitativamente por medio de un laboratorio externo cada 6 meses.

e Los ensayos de grado alcohdlico se efectuan cada vez que se realiza una
cochada y seran registrados en el FAB-FOR-03 Analisis de cochada de
aguardiente, los analisis en donde aparecen se realizaran cada 6 meses por un

laboratorio externo.

e La muestra se destila de acuerdo con el procedimiento descrito en la NTC 5113

o0 empleando otro método de destilacion.

5. MEDICION DE REQUISITOS ESPECIFICOS PARA AGUARDIENTE Y
ALCOHOL

e El alcohol empleado en la elaboracion del aguardiente debe cumplir con los

analisis realizados en el numeral 4 de este protocolo.

e (Cada vez que se esté produciendo aguardiente se realizara el analisis horario,

este sera registrado en el FAB-FOR-02.
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5.1 GRADO ALCOHOLICO (método Aero métrico NTC 74)

1. En una probeta de 500 ml agregar la muestra de alcohol
2. Introducir el alcoholimetro GAY LUSSAC de escala apropiada

3. Tomar la lectura teniendo en cuenta la correccion por temperatura.

6. PREPARACION DE REACTIVOS

Dada las caracteristicas del decreto 001 del 2015, la fabrica se abstendra del uso
de sustancias controladas y tomara los datos de resultados de variables a analizar
de los resultados de los laboratorios externos. Por tanto, no se elaboraran reactivos

dentro de la entidad.

7. ANALISIS DE AGUA POTABLE

Para asegurar la calidad del agua utilizada en la preparacion de licores, se haran
una serie de pruebas al agua potable clorada en el punto de recepcion del agua.
Segun el Decreto 1686 de 2012, articulo 6, parrafo 2: Para la hidratacién de las
bebidas alcohdlicas debe emplearse agua potable; ésta podra ser destilada,

desmineralizada y suavizada.

Para asegurar la calidad del agua se realizan pruebas de rutina fisicoquimicas
diarias en tres areas de la fabrica:

» Planta de suavizacion de agua.
» Tanque de almacenamiento de agua.
» Toma de agua de limpieza comun.
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La planta de suavizacién del agua tendra dos puntos de muestreo, entrada y salida

del agua de los filtros.

Con lo cual se da cumplimiento a lo establecido en el Decreto 1686 de 2012,
articulo 39, parrafo 1: las pruebas de rutina seran aquellas que la empresa

productora establezca en sus parametros de calidad para efectos de liberacion.

Para efectos de asegurar la inocuidad de los productos, no se almacenara agua
suavizada, esta sera utilizada de acuerdo con la demanda que se tenga para la
produccion de licores de la Entidad.

El agua que se almacenara para reserva en el area de tanques, asegurando la

cantidad necesaria para un dia de produccion, sera agua potable clorada.

7.1. PRUEBAS FISICOQUIMICAS
» Olor y sabor: Segun la resolucion 2115 de 2007, articulo 2, caracteristicas

fisicas, se estable si dichas propiedades son aceptables o no.

» pH: Segun la resolucion 2115 de 2007, articulo 4, el valor del potencial de
hidrogeno pH del agua para consumo humano, debera estar comprendido
entre 6,5y 9,0.

» Cloro: El agua de salida de los filtros de la planta de suavizacién debe estar
en 0 ppm de cloro, mientras que el agua potable de procedencia del
acueducto IBAL, se encuentra mayor a 0.5 ppm de cloro.

> Dureza: La dureza del agua indica la concentracion total de iones

alcalinotérreos. Como la concentracion de Ca?*y Mg?*. La dureza se expresa
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por lo general, en equivalentes de mg de CaCOs por litro, el agua suavizada

es aquella con 0 ppm de CaCOs.
7.2. PROCEDIMIENTOS
» pHy Cloro: Se realiza con el KIT Taylor K-1001S para piscinas y spas.
» Dureza: Se realiza por titulacién con el Test de dureza total de MERCK

» Olor y sabor: la persona encarga de las pruebas hara uso de su olfato y

gusto para determinar olor inodoro y sabor del agua.
8. PREPARACION DE ESENCIAS

En probetas son medidas las cantidades de esencias que van siendo mezcladas en
un recipiente plastico para manejo de esencias, de acuerdo con lo estipulado en la
ficha técnica de cada producto. Las esencias de color oscuro deben ser mezcladas
con anterioridad a la mezcla final. Durante 30 minutos se realiza una agitacion, en
el agitador mecanico, para homogenizar la mezcla final, que luego es llevada al

tanque y agregada al alcohol extra neutro.
9. EQUIPOS Y HERRAMIENTAS DE TRABAJO

Para la realizacién de las pruebas mencionadas en este protocolo se utilizaran los

equipos y las herramientas mencionadas en las respectivas normas técnicas.
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10. DOTACION Y PROTECCION PERSONAL
Cuando se realicen pruebas de analisis o preparacion ya sea de reactivos o de

esencias el Subgerente técnico debe utilizar la siguiente dotacién de proteccién

Destilador de paso rapido
Agitador mecanico
Agitador magnético
Calentador

Probetas

Balones planos, de boca esmerilada
Tubos de ensayo

Erlen Meyer

Pipetas

Embudo

Vasos de precipitacion
Buretas

Balanza

Nevera

personal.

Bata de laboratorio

Botas de seguridad

Tapa boca

Cofia

Guantes para manejo de reactivos

Gafas de seguridad
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11. REGISTROS
FAB-FOR-01 Analisis de Alcohol
FAB-FOR-02 Analisis horario de aguardiente

FAB-FOR-03 Analisis de cochada de aguardiente

FAB-FOR-04 Analisis de agua suavizada para la preparacion de aguardiente

FAB-FOR-06 Tabla Correccion por Temperatura

CONTROL DE CAMBIOS
Version Fecha Elaboré Reviso/Aprobé Comentarios
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